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Les rues des villes sont illuminées, la chasse aux cadeaux et les préparatifs de la féte com- m‘L % ’
mencent, les marchés de Noél se multiplient ; c’est Noé¢l ! ’ Fm e 4

. Pour les chrétiens, Noél, c’est surtout ce ceeur si grand de Dieu qui s’incarne dans un étre
@) complétement vulnérable, c’est la féte de ’Amour. Clest aussi - et peut-étre surtout - un
o

appel aux rois mages et aux bergers que nous sommes, en marche vers cette étoile qui

indique que le temps est venu : L’Emmanuel, « Dieu avec nous », nous rejoint dans notre

chair, dans notre histoire d’humains pour faire grandir nos cceurs, réceptacles de Sa com-

% ® passion, de Sa bonté. Laissons-nous rejoindre par le cceur immense de Dieu.
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Colette Motte
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Pour meéditer ...
Dieu
Tu as choisi de te faire attendre
Tout le temps d’'un Avent.
Moi je n’aime pas attendre
Dans les files d’attente. .. .
s . tu as choisi de te faire attendre
Je n’aime pas attendre mon tour. 1
) . e temps de tout un Avent.
Je n’aime pas attendre le train.

. . parce que tu as fait de I'attente
Je n’aime pas attendre pour juger. , .
.o I'espace de la conversion,

Je n’aime pas attendre le moment. R . ,
s . ) le face a face avec ce qui est caché,
Je n’aime pas attendre un autre jour. , . ,
I'usure qui ne s’use pas.

“Je n’aime pas attendre
parce que je n’ai pas le temps

Mais toi Dieu

Qe : . . I attente, seulement Pattente,
® et que je ne vis que dans linstant. Pattente de Pattente,
@ Tu le sais bien dailleurs I'intimité avec 'attente qui est en nous
) )
Tout est fait pour m’éviter I'attente : E?rce due lseﬁle : attente
les cartes bleues et les libres services, o sewe ’a.ttennon
les ventes 2 crédit ot capablepc} amer. ,
o . Tout est déja donné dans 'attente,
® et les dlstrlbut,et’lrs automatiques, et pour toi, Dicu,
o les coups de teléphone attendre se conjugue Prier
et les photos a développement instantané, '
, . 1
’ ° les Fe%e).( .et les terminaux d ordlna}teur, Pere Jean Debruynne (Extrait de Ecoute Seigneur
PY la te’leylsmn et I.CS ﬂ’ashes ala radio... ma priére, Prier/DDB)
Je n’ai pas besoin d’attendre les nouvelles :
clles me précedent.
- Pour Noé€l 2025, faites rayonner la lumiére de 1a foi !
.-. A Papproche de Noél, nous sommes appelés a relire notre vie a la lumiére du Christ. La foi n’est pas seulement une
o conviction : elle est une force vivante, un souffle qui nous guide et nous transforme. Elle se révele dans nos his-
toires personnelles, dans nos épreuves comme dans nos joies, et nous rappelle que Dieu est toujours présent a nos
cotés.
" Nous vous invitons a la découvrir sur evry.maforcemafoi.fr et 2 méditer, en ce temps de ’Avent, a travers un
/ guide a télécharger concu pour approfondir quatre piliers essentiels de notre chemin chrétien : le pardon, la
" priére, la joie et la foi.

En cette fin d’année, pour soutenir la mission de ’Eglise, nous vous invitons a faire un don au Denier. Si
vous étes imposable, 66 % du montant de votre don est déductible de I'imp6t sur le revenu, dans la limite de 20 %
de vos revenuﬂom Pourt étre pris en compte dans votre imp6t 2025, il doit étre effectué avant le 31 dé-
J cembre. v
e*«. Nous vous Ma1to@ m%&e route vers Noél, qu’elle soit un chemin de partage et de fraternité !
®o»
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Contact : secteurdelaftorét91@gmail.com
Tout article ou information concernant les mouvements et service de secteur, doivent parvenir au plus tard le 17 décembre 2025 a I'adresse mail secteurdelaforet91@gmail.com



Focus sur le secteur
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Lumiére de Bethléem : l.c 14 décembre 2 17h00 a St

Joseph, célébration de partage de la lumiere avec les scouts, la catéchese et
I'aumonerie. Cette année, le theme est « Osons la rencontre pour batir la paix ».

Alors osons venir a la rencontre des jeunes pour batir avec eux cette paix.

A Tissue de la célébration, vous étes invités a partager un chocolat chaud
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3 Messes de Noé€l sur le Secteur :

a

- CROSNE MONTGERON YERRES
[

24 décembre 19h00 Notre Dame 24 décembre 18h30 : St Jacques 24 décembre 19h00 : Marie Mére de I’église
19h00 : St Joseph 19h30 : St Honest
24h00 : St Honest
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& 25 décembre : 11h00 Notre Dame 25 décembre 9h30 : Notre Dame 25 décembre 11h00 : St Honest
% = 11h00 : St Jacques

B LD SO > 0 >

Sacrement du pardon :

13 décembre, de 10h00 a 12h00 : Notre Dame de I'Immaculée Conception a Montgeron
0 décembre, de 10h00 a 12h00 : Notre Dame de ’Assomption a Crosne ; St Jacques, St Joseph et
arie Mere de ’'Eglise

14_ A | Z E Saint Sylvestre : 31 décembre

Venez féter le passage vers la nouvelle année avec les jeunes du rassemblement européen

o . de Taizé, en I’église Marie Mére 12 rue des pins a Yerres. Au programme :
a‘/‘“/ S 20h00 : apéritif
22h30 : Veillée de priere cecuménique pour la paix
2 23h15 : repas suivi d'un « Festival des Nations », chants, danses, karaoké, jeunes
.'- Vous étes tous invités a participer : chacun apporte ses spécialités, sa bonne humeur
e C’est bon a savoir
* Concerts de Noél :
s Des nombreux concerts se dérouleront 2 St Honest.
~?  Le planning est disponible dans les prospectus de no€l de la ville de Yerres
. D > =D > = G
- - Messe des peuples : 4 janvier 2026
e

MMesse de secteur a 10h30 a St Joseph suivie d’un repas partagé avec les spécialités de chacun, de nos
@ régions, pays d’origine.
SV SV V>
Le coin des gourmands

Biscuits sapin de Noé€l aux smarties
= Ingrédients : 250g de farine - 100g de sucre en poudre - une pincée de sel - 120g de
@ beurre mou - 1 ceuf
2 cuil. a café d'extrait de vanille liquide - quelques smarties minis

Préparation:
= Mélanger la farine avec le sucre, et la pincée de sel. Incorporer le beurre coupé en petits
dés en mélangeant du bout des doigts jusqu'a obtenir une pate sableuse.
Ajouter I'ceuf et I'extrait de vanille puis mélanger tout en formant une boule.
'/ Etaler la pate entre deux feuilles de papier cuisson puis réserver 1h au réfrigérateur.
Préchauffer le four a 180°C.
Découpet les biscuits a l'aide d'un emporte-piece en forme de sapin

‘ Placer les biscuits sur .f‘ﬂa e recouverte d’un papier cuisson puis disposer les smarties en appuyant un peu
'ﬁs.
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. -pout bien adhérer-anxi & el
o, . . . . . .
T . ._J_'!: 'Enfourner environ 12 minutes en surveillant en fin de cuisson, les biscuits
- .. T ddlvent étre légerement dorés. Laisser refroidir sur une grille.
' Contact : secteurdelaforét91 @glgmail.com
Tout article ou information concernant les mouvements et service de secteur, doivent parvenir au plus tard le 17 décembre 2025 a I'adresse mail secteurdelaforet91@gmail.com



